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  UFFICIO II Gare 
             
 

 

OGGETTO: Risposte a quesiti sulla procedura aperta ad evidenza pubblica, 
suddivisa in lotti, finalizzata all’affidamento triennale del servizio di ristorazione 
collettiva presso i Convitti e le Case Albergo dell’Inpdap ai sensi del D.lgs 
163/2006. 
 
1) Nella “scheda offerta economica” occorre quotare anche la merenda di 
metà mattinata per gli ospiti delle Case Albergo? 
 
Per gli ospiti delle Case Albergo non occorre quotare anche la merenda di metà 
mattinata. 
 
2) All’Allegato 1, pagina 2, secondo rigo “… sistemi di valutazione del 
fabbisogno in base al programma di produzione”. Con tale frase si fa 
riferimento alla necessità di indicare nel progetto tecnico il programma di 
produzione in rapporto al numero dell’utenza?   
 
Il programma di produzione si riferisce sia al numero e tipologia dell’utenza  sia a 
tutti gli elementi indicati nel capitolato (approvvigionamenti delle derrate, 
preparazione e cottura dei cibi etc.). 
 
  
 
       IL DIRIGENTE GENERALE    
       (F.to Dr.ssa Valeria Vittimberga)  
 
 
                     
 
 
  
 
   
 

 



 
 
 
 
 
 
 
  
       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                IL DIRIGENTE GENERALE 
              ( Dott.ssa V. Vittimberga) 
 
 
 
All.n. 10 
 


