
Allegato A - Tabelle Offerta tecnica 
 

CARATTERISTICHE MIGLIORATIVE DEI DISTRIBUTORI AUTOMATICI 

CODICE MIGLIORIA DESCRIZIONE SI/NO 

1 Classe energetica 

Offerta di tutti i distributori automatici in 

possesso della classe energetica A o 
superiore  

2 
Bicchieri a basso 
impatto ambientale 

Offerta per tutti i distributori automatici di 

erogazione delle bevande calde mediante 
bicchieri in cartoncino laminato, in 
materiale mater-bi, in polpa di cellulosa  

 

 

  

LIVELLI DI SERVIZIO MIGLIORATIVI 

CODICE MIGLIORIA DESCRIZIONE  SI/NO 

3 
Manutenzione 
straordinaria 

Interventi garantiti per guasti e 
malfunzionamenti dei Distributori 
automatici entro 12 ore solari dalla 
richiesta di intervento 
dell’Amministrazione, di cui all'art.8 - parte 
tecnica del Capitolato d’oneri. 

Ovvero in alternativa 

 

 

 

Interventi garantiti per guasti e 
malfunzionamenti dei Distributori 
automatici entro 8 ore solari dalla richiesta 
di intervento dell’Amministrazione, di cui 

all'art.8 - parte tecnica del Capitolato 
d’oneri      Ovvero in alternativa 

 

Interventi garantiti per guasti e 
malfunzionamenti dei Distributori 
automatici entro 6 ore solari dalla richiesta 
di intervento dell’Amministrazione, di cui 

all'art.8 - parte tecnica del Capitolato 
d’oneri. 
Ovvero in alternativa 

 

Interventi garantiti per guasti e 
malfunzionamenti dei Distributori 

automatici entro 4 ore solari dalla richiesta 
di intervento dell’Amministrazione, di cui 
all'art.8 - parte tecnica del Capitolato 
d’oneri 

 

 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Qualità dei Prodotti offerti SI/NO 

Assenza di grassi vegetali idrogenati negli alimenti e snack, grassi trans, olii 
vegetali (palma e cocco), alto contenuto di sodio (superiore a 0,4 – 0,5 per gr. 
100), un apporto totale di lipidi superiore a gr. 9 a porzione, zuccheri semplici 
aggiunti, nitrati e/o nitriti come additivi, zuccheri aggiunti semplici e 
dolcificanti nelle bevande e bevande al alto contenuto di teina, caffeina, 
taurina e similari 

 

Succhi di frutta, senza zuccheri aggiunti, con contenuto minimo 70% di frutta.  

Spremute 100% di frutta.  

Prodotti da forno non salati in superficie con olio extravergine di oliva o olio 
monoseme quali grassi aggiunti. 

 

Merendine e dolci in genere, semplici derivati dalla tradizione dolciaria 
italiana, a base di pan di spagna, pasta frolla, marmellata (es. crostata) o 
miele con contenuto calorico non superiore a 150 Kcal per porzione con grassi 
non superiori a gr. 5 a porzione, contenuto di sodio a gr.0,4 per porzione e 

assenza di aromi e coloranti artificiali 

 

Frutta fresca proposta in modo da incentivare il consumo con preferenza di 

prodotti conservati in atmosfera modificata. 

 


